| QUESTIONE DI ETICHETTA

L VIAGGIO
NELLA PINACOTECA
DELLE ETICHETTE

SERGIO MIRAVALLE

Prosegue il nostro viaggio nella “pinacoteca” delle stichette.
Capita sermpre pit spesso che un vino venga scelto per come & vestita la bottigha. La si guardd, si shircia /| prezzo, un'oc-
chiata alla contro-etichetta, un po’corme si fa con | risvoltf o coperting in libreria. Pigcerd la renmas
Questa rubrica & dedicata alle etichette e alla loro storio. Come sono nate, chi le ha scelte, che cosa c'e dierro quell'im-
magine, o quel nome, che significata hanno quel colore o quel disegno,
Un breve racconto, non una semplice scheda, che vuole indurre o conoscere meglio il vino e la storid contenuta in cascung

battiglia.

A confronto anche questa volta due etichette, una di una Barbera d'Alba del Roero e l'altra di un Dogliani Superiore.

IL SOLE DI MATTEO SULLE COLLINE DEL ROERO

Succede nelle vite. Succede che un ra-
gazzo dellUruguay sia costretto all'esilio
dal suoc Paese ghermito dalla dittatura
e sbarchi in Europa con una chitarra e
una scatola di color. Armiva in ltalia alla
meta degli Anni Settanta e si ftrova in-
namorato due volte: di Giuliana che di-
ventera sua mogle e madre di suo figlo
Federico, e del Piemonte. "Era una terra
che non conoscevo se non per | mccont
dei tant rmvrigrati che avevo incontrato in
Uruguay e Argeriting”.

Succede a Nino Mana Cano Correa de
Paiva, per tutt Coco Cano, classe 1952,
mix di sangue portoghese, spagnolo e
un po' tedesco,

Lo portano sulle Langhe e scopre che
quel mare di colline gli ricorda certi
scorci del suo Sudamernica. Le dipinge e
fa esplodere i colori. Placciono a Carlin
Petrini quegli spicchi variopinti carichi di
verdi, gialli, rossi, biu. Lo porta a inaugu-
rare la prima sua mostra alle pareti della
rinata Osteria dellUnione a Treiso, la
culla di quella che allora era ancora €

Dopo qualche tempo Carlin dice a
Coco Cano che un ragazzo, un giovane
contading, vuole unidea per le sue eti-
chette, Nasce cosi, al tavolo di un'osteria,
il sodalizio tra Matteo Correggia e Coco
Cano.

Succede nelle vite.

Quel disegno di colline illuminate dal
sole compare sulle prime bottighe fir
mate da Matteo,

E il 1987.5i partano senza sprecare pa-
role. Il vignaiolo porta a casa di Coco
Cano che sta a Carmagnola, la terra dei
peperoni, un cartone delle sue bottighe
con la sua etichetta Masce un baratto,
Disegni in cambio di vino, Un contratto
mai scritto e sempre valido,

A far da "notaio” Renato Dominici, il
grande ed estroso nstoratore. Anch'egli
di Carmagnola e padre putativo di Mat-
teo.Vanno a Canale s incontrano, man-
glano e bevono. Lamicizia si consalida.

Il 12 gugno 2001, quando un destino
bastardo fa incontrare a Matteo la mor
te per un banale incidente mentre lavo-

ra a bordo del suo trattore, Coco Cano
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Ottimo: Rotro DOCG 2013
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Lccellente:  Barsera D’ALBa DOC “MaroN” 2013

ha conquistato il prestigioso premio

vfynwbﬁ) dell’anno 2016

per aver presentato quattro grandi vini

% Eccellente: Rorro ArNels DOCG 2015
% Eccellente: Roero DOCG “RoOcHE D’Ampsiy” 2011
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PIU CAMPER, PIU NATURA Islanda, tra i fiordi del nord-ovest » Spagna, laguna di Gallocanta
VIAGGIANDO SOPRA E SOTTO Rocche e cantine del Roero » Ipogei urbani da Torino a Matera
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® talia

Piemonte ® Roero

Noto per i castelli e le singolari formazioni
rocciose, il Roero custodisce un‘anima
contadina fatta di sapori, storie e perle

gastronomiche. Un angolo di paradiso dove S
il pleinair si sposa alla perfezione
con |'enoturismo.

Testo e foto di Massimiliano Rella

.
iiJ: ra le rocche ¢ i castelli del Roero ¢'& un angolo di S
& paradiso per gl amanti del pleinair, Un termilono S
punteggiato da creste e spuntoni di roccia nuda in wue le
sfumature dell'oom, chinzze di sabbie arenarie che affiorano
in un pacsaggo di colline verdi e boschi di pini e roverella
dominato da campi di pere madernassa e tante, tante vi-
gne ¢ noccioleti. Lo spettacolo che si offre ai nostri occhi
risstle 2 un fenomeno che gli studiosi chiamano la camura
del Tanaro, un processo geologico d'erosione cominciato
duecentocingquantamila anni fa ¢ che non Si & mai arrestato,
Una ragnatela di cento chilometn di sentieri tematici (diciono
anelli e quattro itineran ciclabil) si addentra nelle radure,
scende nelle vallawe, sfiora le voragini e risale le colling,
dove borghi silenziosi ¢ incantevoli sorgono appollaiari
sui crinali di un temitorio a trati impervio, a tratti dolce,
atrraversato da strade piancggeiant che improvvisamente si
annodano in tomanti,

-
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) 3 an | Oggi questo lembo di
PLanmr_ m-_chmcle ventitré comuni in provincia di Cuneo
pil1 unc nell' Astigiano, ma la venatur centrale ¢ una catena
di rocche affioranti di quaranta chilometn — I'Ecomuseo delle
Rocche - che lambisce otto paesi sulla dorsale mamosa che
da Bra fino a Cisterna d'Asti inanella i paesi di Pocapaglia,
Somumariva Perno, Baldissero d Alba, Montaldo Rooro, Mon-
teu Roero e Santo Stefano Boero. Sui versant merndionali
meritano una visita anche ghi incantevoli borghn di Vezea
d'Alba e Guarene, il cui castello vigila sulla valle del Tanaro
e sul territorio dirimpertaio delle Langhe, F olire i fiume.
L'atrrattiva naturalistica delle rocche s'intreccia con
I'anima pil contadina del Roera, una destinazione ncea di
sapori, storie e perle gastronomiche. 1 tartufi, le castagne
¢ le nocciole sono 1l richiamo avtunnale per centinaia
drappassionati: tra | sentieri pitl getonati dell’Ecomusea
delle Rocche, quello dedicato al tarufo propone un'escur-
sione di un paio d'ore assistiti da un esperto cercatore; il
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giro si conclude con una colazione all'aperto a hase di

salumi, formaggi e tarmufi. Luca Aloi = fra i tanti = & un ex
restauratore che lavorava alla reggia i Venaria prima di
diventare cercatore a tempo pieno di Thiber Magnatum
Pico, aiutato dal futo del suoi quattro infallibili cani, Lo
incontriamo all'incrocio del sentiera religioso in compapnia
di un gruppo di turisti, tra le tredici cappelle del Santuario
dei Piloni, la Grotta dell’Agonia e la chiesa romanica dei
santi Giacomo ¢ Filippo Minore

Per assaporare la nocciola Tonda Gentile Igp ¢ la ca-
stagna della Madonna, una varietd precoce raccolta dal 12
settembre per l'onomastico della Santissima Maria, raggiun-
giamo Monteu Roero: qui la famiglia Morett gestisce un'‘a-
zienda ortofrutticola con ventuno etar di castagneti, frutteti,
vigne e noccioleti, preparando in casa succhi e deliziose
marmellate. A due passi dalla chiesa parrocchiale i San
Nicolao e sotto la collina del castello millenario di Monteu
Roero, anticamente chiamato Monte Acuto, visitiamo anche




un esempio di crtin, collocarn nel cuore del beddhreakfast
Corte dei Rotari che il gestore Mario Novaring apre a visite
e degustazioni. Ci racconta; -Nei nostri centri starict ogn
casa ha il suo craetin, una tipica grotta scavata nell roccia
tenera delle rocche e siam accanto alla cantina. 1 erutin
si diffusero con lavvento delle boiglie in vetro, a panire
dal Seicento, per la conservazione dei vini-

Una storia parallela, quella enclogica, che ha portato
il rerrivorio alla ribala con il rosso Roero Docg e il bianco
Roera Arncis, || primo fano con uve nebhiolo, il seconda
con 'nutoctono ameis e dalla vendemmia 2017 pradoio
anche in versione Riserva. Ci spiega Giowanni, produliore
della cantina Angelo Negro; «5i rrama di una noviti che
dimostra la capacith d'invecchiamento di questo bianco, A
fine anni Onanta furono impiantare @mnte vigne di arneis,
ma i tempi erano prematurd per farne un vino di lungo
affinamento. Ogal invece ci sono le condizioni culmmali ¢
tecniches. Segniamoct duncgue il nome della canting non solo

Piermonte

per degustare ving di qualita, ma anche per parcheggiare
il camper un paio di nott sul piaczale dell'azienda. E non
dla meno per una passeggiata tra le vigne, su tute il oo
Sun Giorgio, una colling a forma conica sormontata da un
casotto albwrato tra i filad, un picco d'autentica bellezza.

I tour enoturistico prosegue alle porte di Canale nella
canting Matteo Correggia, gestita dopo la sua scomparsa
dalla moglic Ornella ¢ dai fgh Giovanni e Brigitta con
devorione ¢ competenza. Sino a trentanni 3 'azienda
vendeva solo vini sfusi, poi Matteo segn una svolta con
acequists mirmt i vigne per valorizzare il Roero rosso da
lungo invecchinmento. Ma da qualche tempo anche i bianchi
sone il centro del nlancio con un Roero Ameis affinato in
bettiglia da sei a otto anni ¢ in commercio dal 2018, Tra
bottt grandi ¢ bottiglie storiche notiamo anche due anfore
in ceramica. Rivela Omella: -Lidea & di sperimentare la
freschesza ¢ elepanea del nebbiolo, il vitigno del Roero
rosso, seng 'uso del legno-,

A Canale o attendono alire due attrazioni: 'Enoteca
Regionale del Roero e il prosciutto anosto locale. La prima,

situzta nei locali dell'ex asilo infantile Regina Margherita,
¢ ung vetring d'eccellenza che il neo amministratore Pier
Paolo Guello st rilanciando attraverso iniziative mirate, Al
suo interno roviamo it i vini tipici del Roero, un punto
d'informazione enoturistica, spazi per la degustazione,
un'osteria ¢ un rstorante stellate Michelin gestito dallo
chel Davide Palludia. 1 secondo, invece, & un golosissima
prosciutto di suine locale, disossato e messo in ammollo
ned bianeo Armeis, aromatizeaio con spezie e infing arrostito
sei ore a bussa temperatura. Specialith che assaggiamo dal
nexrcing Sandro Faccenda, ex manager informatico che ha
telo giacea ¢ cravalla per continuare la tradizione di famiglia,

Lultine ppa enologica & nel paese di Govone (s teda
il rigprectelro a peging 82), sede del Castello Reale, sorto
dlal rfacimento duccentesco di un maniero medioevale poj
divenuto residenza estiva dei Saveia; dal 1997 & inserito
nel patimonio Unesco. <Benvenut alle porte del Roerols
ci aceoglic Maurzo Ponchione, ex carabiniere che - tolta
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Fiemonte |

anche lui la divisa = ha rccolto la tradizione vignaiola di
famiglia per mettersi a fare bottiglie di qualita. E continua;
edete quells collina con il casotto di legno sulla cima,
che nelle nostre terre chiamiamo Ciabdt? E il vigneto Bric-
co degli Albaza ¢ segna l'inizio della provincia di Cuneo.
Appena sotto ¢'& I'Astigiano, mentre di qua comincia il
Roeres, L'invito a salire tra le vigne & irresistibile: la vista a
perdita d'occhio, i filari ben coltivati e Il Clabét rasformato
in una pancramica sala degustazione. [l posto ideale per
una merenda alla piemontese con salame cofto, proseiutto
crudo, formaggio toma, focaccia, marmellata di peperoni
¢ [mttatine alle erbette di campo, E naturalmente i cingue
vimi d'alta gamma di Ponchione,

<Ammirate anche questo panorama-. L'esomazione sti-
velta arriva da Carla Bonino, combattivo sindaco di Vezza
d'Alba. E con lei che saliamo fino al Torion, torre d'av-
vistamento sulla collina di Castellero dove il designer
statunitense Chris Bangle ha installato una delle sue enor-
mi panchine, intitolate The Big White Bench, un invito a
mmmergersi nella contemplazione della vallata.

Solo pochi chilometr cf separano dal paese di Guarene,
il cui sontuoso castello settecentesco & oggi un albergo di
lusse con ristorante gourmet; in cucina Davide Odore, In
quanio a buon cibo, perd, Guarene ¢ propone anche le
rcette creative di Michelangelo Mammaolin a La Madernassa,
ristoranie e resort che prende il nome da una pera autoctona
diffusamente coltivata. Una varietd che due giovani amici
e agricolton, Emanuele Borio e Massimo Rivata, utilizzano
dla un paio d'anni per fare il Maderg, il primo sidro di pere
muadernassa in versione spumante. E che invece aliri due
soci, Alessandro Accossato e Albenio Scaglione, usano
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come suceo per aromatizzare una delle loro cingue birre
artigianali, non filtrte e rifermentate in botiglia,
Insomima, in questo Roero in continua evoluzione se
hai una passione o un'ided innovativa riesci sempre ad
aprirti un varco. Come stanno facendo Cristiano Rapeti ¢
la mowlie Vittoria in quel di Guarene, che in una piccola
falegnameria annessa alla casa realizzano arredi in legno
personalizzat per bar ¢ cantine e utensili di cucina dedicar
al ving, B come ha fato Bruno Forno, patron della trattoria
Cantina dei Caeciatori ma un tempo designer d'automabili,
Oppure come 1 fratelli Ruata, imprenditori dell'olio a Bal-
hssero d'Alba, che stanno recuperando a fini alimentari |a
canapa di varieth Carmagnola, una pianta quasi scomparsa
per Favvento del nylon dopo la guerra, Dai loro cinguanta
ettari di terreno ne rcavano faring e olio di semi di canapa
sativa. Anche questo @ il Roero, la terra delle rocche che
furono modellate dalle acque, dal sole e dal vento, ma
dove ¢'¢ sempre del nuovo che bolle in pentola, @
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¥ DOVE SOSTARE

Cisterna d'Asti (AT) Area dl sosta comunale
gratuita per sei camper in Viale Renzo Catta-
neotel. 0172 566225 0 335 5895894) vidna
al campo sportivo e al castello. Possibllita di
canico e scarico, elettricits, spazio alberato e
attrezzato con tavell e panche.

Sommariva Perno (CN) Arca d sosta comu-
nale in localita Piano (tel. 017246021, www.
comune.sommanivaperno.cnit), 15 plazzole
nel verde, scarico e canico, sosta gratuita 48 ore.
Sommariva Bosco (CN) Area di sosta comu-
nale gratuita in Via Due Acque 6 (tel. 0172
586225} presso gll impianti sportivi. Cingue
piazzole, scanco e canco, luminata.

Neive (CN) Areadi sosta in Via Circonvallazio-
ne 12 (www.comune.neive.cn.it), Nelle vicine
Langhe, 20 posti, attrezzata e filuminata, sca-
fico e carico, parco giochi. Gestita dal Circolo
Acli Rosa Neive, costa dieci euro al giorno
con allaccio elettrico. Docce nell'adiacente
impianto sportiva.

Monteu Roero (CN) Sosta gratulta per due
camper per un paio di nott nel piazzale dell'a-
zZienda Luigi Negro (Frazione Sant'Anna 1, tel.
0173 90252, www.negroangelo.it) a fronte
dell'acquisto dh prodotti, Pozzetio nan disponi-
bile, si puds usufiruire det servizi igienidi.

¥ VISITE ED ESCURSIONI

Castello Reale di Govone (Piazza Vittorio Ema-
nueke 1, tel. 0173 58103, www.castellorealedi
govone.it), aperto tutti | weekend da manzo 2
ottobrecne 10412 2 15418, d'estatefinoalie 19.
Ingressa 5 euno, ridotto 4 euro,

Ecomuseo defle Rooche del Roero (Piazzetta
della Viecchia Segheria 2/b, Monta - CN, tel.
0172 976181, www.ecomuseodellerscche,
it). Diciotto sentien tematici ad anello ideali per
il trekking, pid quattro adatti alla bid; aperto da
martedi a sabato ore 9.30/12.20, mercoledi ¢
gioved anche 14,3017,

Andar per tartufi - Alla ricerca del pregiati tu-
beri con degustazione finale di prodotti tipici
al'aperto. Costo 35 euro a pérsona, s prenota
al'Ecomuseo delle Rocche.

¥ CANTINE E BIRRIFICI

Angelo Nearo (Frazione Sant'Anna 1, Monteu
Roeso - CN, tel. 0173 90252, wwww.negroange
Ja.ith, Visita con degustazione di dngue vini pid
salurni del Roero e toma di Murazzano 15 euro
a persona, da lunedi a sabato oraro uffico.

Birmficio Alba (Via Roero 27, Guarene - CN, tel,
0173 611362 0 328 2884005, www.birmfi

a» Eim Damiano

Asti
- v
ﬁsrmd‘ﬂsgika
Wirani Piem@9onte
Valpang . -
cioalba.t). Nelle cantine = Ginate, = 9P Gowend
ottocentesche di Cascina e il 0
ﬂﬁtnnlteldegymmdi Monibida - 10nTelRo#ro }
birre artigianali su appun- Roero;: ¢
tamento. o Werza d'Alba
Matteo Correggia (Via =
Santo Stefano Roero 124,

Canale - CN, tel. 0173
978009, www.matteo
comeggia.com). Da lune-
di a sabato visite e de-
gustazioni di vini rossi e
bianchi del Roero.
Maurizio Panchione (Via
Rodolfo Sacco 9, Govone-
CM, tel 0173 58037, wawal
ponchionemaurizio.com).
Passeggiate in vigna e
merenda plemontese pid
vini nel Ciabét panoramico, 25euroa persana.
| Crutin di Corte dei Rotar (Via XXV Aprile 5,
Monteu Roero - CN, tel. 0173 260058 0 333
7678652, www.cortedeirotari.it), Le grotte
scavate nelle rocche ospitano mostre d'arte,
visite e degustazioni: 10 euro a persona su
prenatasione.

¥ COSA ACQUISTARE

Apioltura Caudariele (Via Cavour 14, Man-
L -CN, tel. 0173 975219). Produzione di mie-
le d"acacia, tiglo, millefion e altri gusti,
Encteca Regionale del Roero (Via Roma 57,
Canale-CN,121.017397822803385622924,
wwnw.enotecadelroero.it),

Fattorie Tenute del Roero (Frazione Baroll 107,
Baldisserod'Alba- CN, tel. 017240811, www,
gocciadora.t). Dalla canapa sativa di produ-
Zione locale due novita: 'olio e la farina inte-
grale senza glutine da semi di canapa. Aperte
da lunedi a venerdi orari ufficio,

L'Crto Smeraldo 1| Maderé (Via Mulino Ve
chio 49, Frazione Vaccheria, Guarene - CN,
tel. 01732 211538, www.ortosmeraldo.itit/
mader). Tra le specialita del negozio di or-
tofrutta locale, sidro di pere madernassa in
versione spumante.

Ortofrutta Bajaj (Via del Forno 4, Monteu
Roero-CN, tel. 0173 80346 o 347 7030889,
www.giobajai.it). Confetture e succhi difrutta
di produzione propria, aperta da luned: a do-
menica ore 919,

Salumeria Faccenda (Via Roma 113, Canale -
CN, 1el. 0173978131 0 338 2450725, www,
faccendasalumi.it), Salami crudi e cotti, pro-
sciutto arrosto di Canale e altre tipicita lavora-

- WJW ® © 4
Perno Corneliana e

ﬂ-ﬁmnm
# teir Borhe éel Rrer

DX Numero autosiads (77 Numero strada - Aven trezzata ;. Agitursmo

te con cura artigianale.

Strumia- Il Trovarobe defle Cose Buone (Via Vit-
torio Ermanuele 9, Sommariva Bosco - CN, tel,
320 8782418, wwwi.iltrovarobedicosebuone,
com). Ricca selezione di miel locali, nazionali
estraniefi e altre golosita. Chiuso lunedi.

WM Desigh Langhe (Via Alessandro Roero
22, Guarene - CN, tel. 349 0835677 o 347
FAT1E79 pre serali, www.ymgLarene.com),
Oggetti e utensili in design ispirati al mondo
del vino.

¥ DOVE MANGIARE

Enoteca Regionale del Roerd (Via Roma 57,
Canale-CN,twel.017397822580338 5622924,
www.enotecadelroero.it). L'osteria propone
vini del Roero e cucina locale (quattro portate
28 euro vini esclusi; calice 3-5 euro), Al piano
superiore il ristorante con cucing rivisitata
dallo chef Davide Palluda. Chiuso domenica
¢ lunedi a pranzo.

Cantina dei Cacciatori (Localita Villa Superions
59, Monteu Roero - CN, tel, 0173 908150
348 5577896, www.cantinadeicacciatori.it).
Sapori casalinghi nell’accogfiente trattoria di
campagna della famiglia Forno. Menu degu-
stazione 28 euro vini escusi, chiuso lunedi e
martedi a pranzo.

¥ INDIRIZZI UTILI

Ente del Turismeo Alba Bra Langhe e Roero,
Piazza Risorgimento 2. Alba, tel. 0173 35833,
www.langheroero.it.

Enoteca Regionale del Roero, Via Roma 57,
Canale (CN), tel. 0173 978228 www.enote
cadelroera.it @ wwaw roeroturismio.it
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® talia

Piemonte ® Roero

Noto per i castelli e le singolari formazioni
rocciose, Il Roero custodisce un‘anima
contadina fatta di sapori, storie e perle

gastronomiche. Un angolo di paradiso dove
il pleinair si sposa alla perfezione
con |'enoturismo.

Testo e foto di Massimiliano Rella

'|!r| r le rocche ¢ i castelli del Roero ¢'& un angolo di

B paradiso per gli amanti del pleinair, Un territorio
punteggiato da creste e spuntoni di roccia nuda in wue le
sfumature dell'oom, chinzze di sabbie arenarie che affiorano
in un pacsaggo di colline verdi e boschi di pini e roverella
dominato da campi di pere madernassa e tante, rante vi-
gne ¢ noccioleti. Lo spettacolo che si offre ai nostri occhi
risstle 2 un fenomeno che gli studiosi chiamano la camura
del Tanaro, un processo geologico d'erosione cominciato
duecentocingquantamila anni fa ¢ che non Si & mai arrestato,
Una ragnatela di cento chilometn di sentieri tematici (diciono
anelli e quattro itineran ciclabil) si addentra nelle radure,
scende nelle vallawe, sfiora le voragini e risale le colling,
dove borghi silenziosi ¢ incantevoli sorgono appollaiari
sul erinali di un teritorio a-tratti mpervio, a tratti dolee,
atrraversato da strade piancggeiant che improvvisamente si
annodano in formanti,
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[ | Oggi questo lembo di
Pu,_nm]‘m_ m._chnuf_lf ventitré comuni in provinci di Cuneo
pitt uno nell’ Asdgiano, ma la venaturs centrale & una catena
di rocche affiorant di quaranta chilometr — I'Ecomuseo delle
Rocche ~ che lambisce oo paesi sulla dorsale mamaosa che
da Bra fino a Cisterna d'Asti inanella i paesi di Pocapaglia,
Sommariva Permo, Baldissero d'Alba, Montaldo Rooro, Mon-
teu Roero e Santo Stefano Boero. Sui versant merndionali
meritano una visita anche ghi incantevoli borghn di Vezea
d'Alba e Guarene, il cui castello vigila sulla valle del Tanare
e sul territorio dirimpertaio delle Langhe, F olire i fiume.
L'atrattiva naruralistica delle rocche s'intreceia con
I'anima pil contadina del Roera, una destinazione ncea di
sapori, storie e perle gastronomiche. 1 tartufi, le castagne
¢ le nocciole sono 1l richiamo avtunnale per centinaia
drappassionati: tra | sentieri pitl getonati dell’Ecomusea
delle Rocche, quello dedicato al tarufo propone un'escur-
sione di un paio d'ore assistiti da un esperto cercatore; il
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giro si conclude con una colazione all'aperto a hase di
salumi, formaggi e tarmufi. Luca Aloi = fra i tanti = & un ex
restauratore che lavorava alla reggia di Venaria prima di
diventare cercatore a tempo pieno di Thiber Magnatum
Pico, aiutato dal futo del suoi quattro infallibili cani, Lo
incontriamo all'incrocio del sentiero religioso in compapgnia
di un gruppo di turisti, tra le tredici cappelle del Santuario
dei Piloni, la Grotta dell’Agonia e la chiesa romanica dei
santi Giacomo ¢ Filippo Minore

Per assaporare la nocciola Tonda Gentile Igp ¢ la ca-
stagna della Madonna, una varietd precoce raccolta dal 12
settembre per I'onomastico della Santissima Maria, raggiun-
giamo Monteu Roero: qui la famiglia Morett gestisce un'‘a-
zienda ortofrutticola con ventuno emar di castagneti, fruttet,
vigne e noccioleti, preparando in casa succhi e deliziose
marmellate. A due passi dalla chiesa parrocchiale i San
Nicolao e sotto la collina del castello millenario di Monten
Roero, anticamente chiamato Monte Acuto, visitiamo anche




un esempio di crtin, collocarn nel cuore del beddhreakfast
Corte dei Rotari che il gestore Mario Novarino apre a visite
e degustazioni. Ci racconta; -Nei nostri centri starict ogn
casa ha il suo craetin, una tipica grotta scavata nell roccia
tenera delle rocche e situata accanto alla cantina. | erutin
si diffusero con lavvento delle boiglie in vetro, a panire
dal Seicento, per la conservazione dei vini-

Una storia parallela, quella enclogica, che ha portato
il rerrivorio alla ribala con il rosso Roero Docg e il bianco
Roera Arncis, || primo fano con uve nebhiolo, il seconda
con 'nutoctono ameis e dalla vendemmia 2017 pradoio
anche in versione Riserva. Ci spiega Giowvanni, produliore
della cantina Angelo Negro; «5i rrama di una noviti che
dimostra la capacith dinvecchiamento di questo bianco, A
fine anni Onanta furono impiantare @mnte vigne di arneis,
ma i tempi erano prematurd per farne un vino di lungo
affinamento. Ogal invece ci sono le condizioni culmmali ¢
tecniches. Segninmoci dungue il nome della cantina non solo

Piermonte

per degustare ving di qualita, ma anche per parcheggiare
il camper un paio di nott sul piaczale dell'azienda. E non
dla meno per una passeggiata tra le vigne, su tute il oo
Sun Giorgio, una colling a forma conica sormontata da un
casotto albwrato tra i filad, un picco d'autentica bellezza.

[l gour enoturistico prosegue alle porte di Canale nella
canting Matteo Correggia, gestita dopo la sua scomparsa
dalla moglic Ornella ¢ dai fgh Giovanni e Brigitta con
devorione ¢ competenza. Sino a trentanni 3 'azienda
vendeva solo vini sfusi, poi Matteo segn una svolta con
acequists mirmt i vigne per valorizzare il Roero rosso da
lungo invecchinmento. Ma da qualche tempo anche i bianchi
sone il centro del nlancio con un Roero Ameis affinato in
bettiglia da sei a otto anni ¢ in commercio dal 2018, Tra
bottt grandi ¢ bottiglie storiche notiamo anche due anfore
in ceramica. Rivela Omella: -Lidea & di sperimentare la
freschesza ¢ elepanea del nebbiolo, il vitigno del Roero
rosso, seng 'uso del legno-,

A Canale o attendono alire due attrazioni: 'Enoteca
Regionale del Roero ¢ il prosciutto arosto locale. La prima,

situzta ned locali dell'ex asilo infantile Regina Margherita,
¢ ung vetring d'eccellenza che il neo amministratore Pier
Paolo Guello sta nlanciando attraverso iniziative mirate. Al
sue interne roviameo it 1 vini tpici del Roero, un punto
d'informazione enoturistica, spazi per la degustazione,
un'osteria ¢ un rstorante stellate Michelin gestito dallo
chel Davide Palludia. 1 secondo, invece, & un golosissima
prosciutto di suine locale, disossato e messo in ammollo
nel biance Arneis, aromatizeaio con spezie e infine arrostito
sei ore a bussa temperatura. Specialith che assaggiamo dal
nexrcing Sandro Faccenda, ex manager informatico che ha
telo giacea ¢ cravalla per continuare la tradizione di famiglia,

Lultine ppa enologica & nel paese di Govone (s teda
il rigprectelro a peging 82), sede del Castello Reale, sorto
dlal rfacimento duccentesco di un maniero medioevale poj
divenuto residenza estiva dei Saveia; dal 1997 & inserito
nel patimonio Unesco. <Benvenut alle porte del Roerols
ci aceoglic Maurzo Ponchione, ex carabiniere che - tolta
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anche lui la divisa = ha rccolto la tradizione vignaiola di
famiglia per mettersi a fare Bottighe di qualita. E continua;
edete quells collina con il casotto di legno sulla cima,
che nelle nostre terre chiamiamo Ciabdt? E il vigneto Bric-
co degli Albaza ¢ segna l'inizio della provincia di Cuneo.
Appena sotto ¢'& I'Astigiano, mentre di qua comincia il
Roere-. Linvito a salire wa le vigne & irresistibile: la vista a
perdita d'occhio, i filari ben coltivati e Il Clabét rasformato
in una panoramica sala degustazione. Il posto ideale per
una merenda alla piemontese con salame cotto, prosciutio
crudo, formaggio toma, focaccia, marmellata di peperoni
¢ Mnttatine alle erbette di campo. E naturalmente i cingue
vimi d'alta gamma di Ponchione,

<Ammirate anche questo panoramg-. L'esonazione sti-
volta arriva da Carla Bonino, combattivo sindaco di Vezza
d'Alba. E con lei che saliamo fino al Torion, torre d'av-
vistamento sulla collina di Castellero dove il designer
statunitense Chris Bangle ha installato una delle sue enor-
mi panchine, intitolate The Big White Bench, un invito a
mmmergersi nella contemplazione della vallata.

Solo pochi chilometr cf separano dal paese di Guarene,
il cui sentuoso castello settecentesco ¢ ogei un albergo di
lusse con ristorante gourmet; in cucina Davide Odore, In
quanio a buon cibo, perd, Guarene ¢ propone anche le
rcette creative di Michelangelo Mammaolin a La Madernassa,
ristoranie e resort che prende il nome da una pera autoctona
diffusamente coltivata. Una varietd che due giovani amici
e agricolton, Emanuele Borio e Massimo Rivata, utilizzano
dla un paio d'anni per fare il Maderg, il primo sidro di pere
madernassa in versione spumante. E che invece alri due
soct, Alessandro Accossato e Albernio Scaglione, usano
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come suceo per aromatizzare una delle loro cingue birre
anigianali, non filirate e rifermentate in botiglia,
Insomima, in questo Roero in continua evoluzione se
hai una passione o un'ided innovativa riesci sempre ad
aprirti un varco. Come stanno facendo Cristiano Rapeti ¢
la mowlie Vittoria in quel di Guarene, che in una piccola
Falegrameria annessa alla casa realizeano arredi in legno
personalizzat per bar ¢ cantine e utensili di cucina dedicar
al ving, B come ha fato Bruno Forno, patron della trattoria
Cantina dei Cacciatori ma un tempo designer d'automobili,
Oppure come 1 fratelli Ruata, imprenditori dell'olio a Bal-
hssero d'Alba, che stanno recuperando a fini alimentari |a
canapa di varieth Carmagnola, una pianta quasi scomparsa
per Favvento del nylon dopo la guerra, Dai loro cinguanta
ettari di terreno ne rcavano faring e olio di semi di canapa
sativa. Anche questo @ il Roero, la terra delle rocche che
furono modellate dalle acque, dal sole e dal vento, ma
dove ¢'¢ sempre del nuovo che bolle in pentola, @
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¥ DOVE SOSTARE

Cisterna d'Asti (AT) Area dl sosta comunale
gratuita per sei camper in Viale Renzo Catta-
neo(tel. 0172 566225 0 335 5895894) vidina
al campo sportivo e al castello. Possibllita di
carico e scarlco, elettricits, spazio alberato e
attrezzato con tavell e panche.

Sommariva Perno (CN) Area di scsta comu-
nate in localita Plano (el 0172 46021, www,
comune.sommanivaperno.cnit), 15 plazzole
nied verde, scanico e canico, sosta gratuita 48 oe.
Sommariva Bosco (CN) Area di sosta comu-
nale gratuita in Via Due Acque 6 (tel. 0172
586225} presso gll impianti sportivi. Cingue
piazzole, scanco e canco, luminata.

Neive (CN) Area di sosta in Via Circonvallazio-
ne 12 (wwawvcomune. nelve.cn.it), Nelle vicing
Langhe, 20 posti, attrezzata e filuminata, sca-
fico e carico, parco giochi. Gestita dal Circolo
Acli Rosa Neive, costa dieci euro al giorno
con allaccio elettrico. Docce nell'adiacente
impianto sportivo,

Monteu Roero (CN) Sosta gratulta per due
camper per un paio di nott nel piazzale dell'a-
zZienda Luigi Negro (Frazione Sant'Anna 1, tel.
0173 90252, www.negroangelo.it) a fronte
dell'acquisto dh prodotti, Pozzetio nan disponi-
bile, si puds usufiruire det servizi igienidi.

¥ VISITE ED ESCURSIONI

Castello Reale di Govone (Piazza Vittorio Ema-
nueke 1, tel. 0172 58103, wwwi.castellorealadi
govone.it), aperto it | weekend damarzoa
ottobreane 10V12 ¢ 15418, d'estate finoalle 19,
Ingressa 5 euro, ridotto 4 euro,

Ecomuseo defle Rocche del Roero (Piazzetta
della Viecchia Segheria 2/b, Manta - CN, tel.
0172 976181, www.ecomuseodellerscche,
it). Diciotto sentien tematici ad anello ideali per
il trekking, pid quattro adatti alka bid; aperto da
martedi & sabato ore 9,301 2.20, mercoledi ¢
goved anche 143017,

Andar per tartufi - Alla ricerca dei pregiati tu-
beri con degustazione finale di prodotti tpici
all'aperto, Costo 35 euro a persona, si prencta
al'Ecomuseo delle Roodhe.

¥ CANTINE E BIRRIFICI

Angelo Nearo (Frazione Sant'Anna 1, Monteu
Roeno - CN, tel. 0173 90252, www.negroange
Ja.ith, Visita con degustazione di dngue vini pid
salurni del Roero e toma di Murazzano 15 euro
a persona, da lunedi a sabato oraro uffico.

Birmficio Alba (Via Roero 27, Guarene - CN, tel,
0173 611362 0 328 2884005, www.birmfi

“Virani P'iemonte
cioalba.it). Nelle cantine Canale - '_'vﬂrwe Govane®
ottocentesche di Cascina e P 9
del Conte degustazioni di prpe .-\'-“In:*lreu Rokro ¥
birre artigianali su appun- Roero: L
amento. ° Vezza d'Alba
Matteo Correggia (Via = g m
Santo Stefano Roero 124, e
Canale - CN, tel. 0173 Perna Comeliand L Sl s
978009, www.matteo . il Wy
comeggia.com). Da lune- donn i Sobvapuwrtia ds Beschi &
dl a sabato visite e de- i i h-']
gustazioni di vini rossi e ) -
bianchi del Roero. santa lg, Y Alba Castellerg”
Maurizio Ponchione (Via A hiba

F .

RodolfoSacco9, Govone-
CM, tel 0173 58037, wawal
pondiionemaurizio.com).
Passeggiate in vigna e
merenda plemontese pid
vini nel Ciabét panoramico, 25euroa persana.
| Crutin di Corte dei Rotar (Via XXV Aprile 5,
Monteu Roero - CN, tel. 0173 260058 0 333
7678652, www.cortedeirotari.it). Le grotte
scavate nelle rocche ospitano mostre d'arte,
visite e degustazioni: 10 euro a persona su
prenatasione.

¥ COSA ACQUISTARE

Apicalura Caudamiele (Via Cavour 14, Man-
L -CN, tel. 0173 975219). Produzione di mie-
le d'acacia, tigho, millefion e altri gusti,
Encteca Regionale del Roero (Via Roma 57,
Canale-CN,121.017397822803385622924,
wwnw.enotecadelroero.it),

Fattorie Tenute del Roero (Frazione Baroll 107,
Baldisserod'Alba-CN, 1ol 017240811, www,
gocciadora.it). Dalla canapa sativa di produ-
zione locale due novita: I'olio e la faring inte-
grale senza glutine da semi di canapa, Aperte
da luned| a venerdi orari ufficio.

L'Orto Smeraldo | Maderé (Via Muling Vec
chio 49, Frazione Vaccheria, Guarene - CN,
tel. 01732 211538, www.ortosmeraldo.itit/
mader). Tra le specialita del negozio di or-
tofrutta locale, sidro di pere madernassa in
versione spumante.

Ortofrutta Bajaj (Via dei Forno 4, Monteu
Roero-CN, tel. 017390346 0 347 7030833,
www.giobajai.it). Confetture e succhi difrutta
di produzione propria, aperta da luned: a do-
menica ore 919,

Salumeria Faccenda (Via Roma 113, Canale -
CN, tel. 0173 978131 0338 2450725, wwww,
faccendasalumi.it), Salami crudi e cotti, pro-
sciutto arrosto di Canale e altre tipicita lavora-

- a» ﬁ:ﬂ[‘éﬂmiann
Cistérna d'Asti 5_-3

te con cura artigianale.

Strumia- Il Trovarobe defle Cose Buone (Via Vit-
torio Emanuehe 9, Sommariva Bosco - CN, tel.
320 8732418, wwwwiiltrovarobedicosebucne,
com). Ricca selezione di miel locali, nazionali
e stranieri e altre golosita. Chiuso lunedi.

VM Design Langhe (Via Alessandro Roero
22, Guarene - CN, tel. 349 0835677 o 347
7471879 ore serali, wwalvmguarens.com),
Oggetti e utensili in design ispirati al mondo
del vino.

¥ DOVE MANGIARE

Enoteca Regionale del Roerd (Via Roma 57,
Canale-CN,twel.017397822580338 5622924,
www.enotecadelroeno.it), L'osteria propone
vini del Roero e cucina locale (quattro portate
28 eurd vini esclusi; calice 3-5 euro), Al piano
superionz il ristorante con cucing rivisitata
dallo chef Davide Palluda. Chiuso domenica
¢ lunedi a pranzo.

Cantina dei Cacciaton (Localita Villa Supenane
58, Monteu Roero - CN, tel. 0173 908150
348 5577896, www.cantinadeicacciatori.it).
Sapori casalinghi nell'accogiiente trattona di
campagna della famiglia Forno. Menu degu-
stazione 28 euro vini escusi, chiuso lunedi e
martedi a pranzo.

Ente del Turismeo Alba Bra Langhe e Roero,
Piazza Risorgimento 2. Alba, tel. 0173 35833,
www.langheroero.it.

Enoteca Regionale del Roero, Via Roma 57,
Canale (CN), tel. 0173 978228 www.enote
cadelroera.it @ Www roeraturismo.iL
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deutlich von den meisten anderen krafivollen Rotweinen der Wele. Thr Duft nach Himbeeren, Triiffeln und Kirschen ist markane,

Baml:), Barbaresco, bei dicsen Namen geraten Rotweinlichhaber ins Schwirmen. Durch ihre hellere Farbe unterscheiden sie sich

genauso sind es auch die straffen Tannine, die lange Lagerung bentitigen. Barbaresco, dessen Baden erwas zoginglichere Weine
ergehen, reift so mindestens drei Jahre, Barolo benditige vier Jahre Reife, bevor er in den Handel kommt. In den vergangenen zwanzig
Jahren hat sich im Piemont, was Weinbergarbeit und Weinbereitung anbelangt, viel gewandelr. Musste man frither mindestens zchn
Jahre warten, damit die Weine sich erschlicfen, sind heute viele schon gut antrinkbar, sobald sie auf den Markt kammen, Der Halthar-
keit und Langlebigkeir ot dies keinen Abbruch, im Gegenteil, Auch das sunchmend wirmer werdende Klima gt dazu bei, dass die
Weine des Piemont frither zuganglich werden. 2012 gab es im August schr heile Tage, die der spitreifende Nebbiolo aber gut iiberstand.
Im September folgren kihle Nichte und warme Tage, ideal. Ab Anfang Oktober konnten die Trauben mit sehr guter Reife eingebrache
werden, 2013 war insgesamt etwas kithler, das erbrachie Weine mit etwas geringerem Alkohol, dafir geschliffenem Tannin und safriger
Sdure. Die Giite der Barbaresco 2013 spricht fiir sich, So diirfen wir uns schon jerzt auf den Barolo 2003 freuen, dabei aber nichr den
ausgezeichneten Jahrgang 2012 vergessen! Eine weitere erfreuliche Notiz: Gaja ist mir seinen Einzellagen wieder in die Denomination
Barbaresco zuriickgekehre. Sori San Lorenzo, Sori Tildin und Costa Russi laufen also ab dem Jahrgang 2013 wieder als Barbaresco
DOCG, nichr mehr als Langhe Nebbiolo wie vorher, Fin Gewinn fiir dic Langhe. NOTIZEN VON OTHMAR KIEM

LEGENDE

Ratwein, trocken
Klassiker
ausgezeichnet
exzellent

sehr gut
emplehlenswert

geen?
RERESe
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Barolo 2012 -
Barolo Riserva 2010

98

@ Mascarello Bartolo - Barolo 2002
Funkelndes, aufheliendes Futindranat
Sehr klare und fein gezeichnete Mase, duf-
tet nach baumirischen Kirschen und P

sich, karmm dann mat satten Hembeernoten,
elnladend. Am Baumen wie aus einem Guss,

im Ansatz samitig wnd geschmeidig, viel
gereifte Frucht, prasent, im Verlsul dann
auch geschmeidig. dffret sich mit viel den
maschigem, hervosragend eingebautem
Tamnin, s2hr langer Nochhall, Teiner Frischt-
schmels

Barolista, Wien; Moitz, Palt: Con Vino
Toepler, Siegen; Lobenberg, Bremen;
Weinpiernont, Hattersheim; Donati,
Basel; Vinothek Brancala, Zdrich; £ 85~

@ Massolino - Barolo Riserva

Vigna Rionda 2010

Sattes, leuchtendes Rubin, Volle. konzen-
trierte Rase, duftet nach relfen Zwetschken
und Kirschen, viel Himbesre, dotu etwas
Trifel und Rosen, zum Reinlisgen. Satt und
dicht am Gaumen, hat bei aller Fille aber

such Saft und Eleganz. Relfe Beerenfrucht.
fitfnet sich mit Bergen von femmaschigem
Tannin, im Finole satter Druck, nach Zedern-
holz

Wagner, Laakirchen; Divinum, Berlin;

N = M Weine, Manchengladbach; Pinard
de Picard, Saarwellingen; Wein Resi-
denz, Disseldorf; Vergani, Zirich; € 89~

@ Voerzio Roberto - Barolo Fossati Case
Nere Riserva 10 anni 2006

Strahlendes, intershves Rubin-Granat.
Eimprigeame, verlihrerische Nase, duftet
nach Lakritze und teinem Tabak, dann viel
Dwetschke, getrocknete Steinpilze. Rosen-
blatter, spannend, Breitet sich am Gaumen
wunderbir aus, viel reife Frucht, strimt
dann ruhig dahin tfnet sich fast wie neben-
el mit vzl dichtem. feinmaschagem Tannin
viel siifler Schmelz, sehr lanper Machhall
Barolista, Wien; Vinussi, Dornbirn;
Lobenberg, Bremen; Segnitz, Weyhe;
Boucherville, Zirich; € 220,-

@ Voerzio Roberto -

Barolo Torriglione 2001

Funkedndes, intensives Rubin mit {einem
Granatschimmer. Sehr feine und duftige
Nasa, satt nach dwetschien, Brombeeren,
Chinarinde, bm Hintergrund nach Zigasren
kiste, Samtig und geschmeidiq in Ansatz
uned Vel auf, wmschmeichelt den Gaumen

wig-edler Sesdenstofi, hat dann im hinteren
Verlaul aber aach satten Tannindruck, sehr
Langer Nachhall noch Tabak

Barolista, Wien; Vinussi, Dornbirmn;
Lobenberg, Bremen; Segnitz, Weyhe;
Boucherville, Ziirich; € 380~

97

@ Cavallotto - Barolo Riserva Bricco
Boschis Vigna San Giuseppe 2010
Funkelndes multellendes Rubin-Granat.
Sehr intansive und rugdngliche Mase, duftet
satt noch Zwetschien, emgetegle Kirschen,
etwas Tabakhkiste, sinladend Am Gaumean
eine Wucht! Zeigh feme Himbeerfrucht, Gra-
nataptel, daru etwas Satran und Tabak, Gff-
niet sach mit feinmaschigem, sehr dichtem
Tannin, breitet sich gang welt aus, salrig
Barolista, Wien; Wein & Co., Wien; Tirk &
Sternat, Wolfsherg; Con Vino Toepler,
Siegen; Di Gennaro, Stuttgart; M, &,.X. X,
Wein, Bonn; Sacripanti, Wettingen;
£85-

@ Clerico Domenico -

Barolo Percristina 2006

Glinzendes, sattes Rubin mit leichten
Granatschimmer. Komipakt und dicht in der
MNase, duftet satt nach Tritel Rosenblatter
unid Twetschien, unteregt von Noten nach

Feton: esgrilel



Tatak und Leder, Am Ganrmen stof g urd
wichit, bawt sich in vielen Schichten auf, gni-
figees, festes Tannin, im hinteren Verlaul satt
und tiefgrindig

Wagner, Laakirchen; Elena Altare,
Bamberg: Bacchus Vinothek, Rottweil;
Lobenberg, Bremen; Weinkontor Freund,
Borgholzhausen; 50 Second Finish,
Falkensee; Caratello, St Gallen; Donati,
Basel: € 85~

@ Conterno Aldo —

Baralo Bussia Colonello 2012
(Hanzendes, sattes Rubsn mit leicht sufhel-
lendem Rand. Satte und einladends Hase
il Moten nach Resenbiitterm, eingelegten
Dwatzchken wnd Kirschen, untermall von
Noten nach Mandelmus und Gewlrznetken
Teigt am Gaumen barmcke Pracht und Fille,
viel saftige Frucht, 8ffnet sich dann mit
dazhtmaschigem, mgleich weichem Tannin,
im Finake stralf und fest, sehr Langer Nach-
hall

Morandell, Worgl: Con Vino Toepler,
Siegen; Lobenberg, Bremen; Caratello,
5t. Gallen; € 99—

@ Sandrone Luciang -

Barolo Cannubi Boschis 2012
Glangendes, sattes Rubsn mit feinem
Granatschimmer, Einprigsame und dichie

Nase, 2eigt Noten nach Zwetschken, Granat-

apied, Himbeere. dazu etwas Leder und
Trifel. Rund und geschmeldy) in Ansatz
und Yerlsud, zeigt sich sehr gusgewagen,
numndchst feine Frucht, Gffnet sich dann mit
festam Tannin, irm Fanale =alsi, sehr langar
Nachhall

Baralista, Wien; Dallerer, Galling; Vimessi,
Dornbirn; WeinArt, Attersee: Weln & Co.,
Wien; Extraprima, Mannheim; Laben-
berg, Bremen; Superiore, Dresden; 50
Second Finish, Falkensee; Weinplemont,
Hattersheim; Cave 54, Gland; Vini
d'‘Amato, Basel; Von Salis, Landquart;
Ceresio Vinl, Lugano; Vintra, Zirich;
€85~

@ Sandrone Luciano -

Baralo Le Vigne 2012

Furikefndes, intensives Rubin mit Granat-
riend. Klare und intensive Nase, nach retfen
Kirschen, leine Brombesre, stwas Drangen-
kompott. Samtig und rund in Ansatz und
Verlsud, baut sigh invielen Schichten auf,
viel feinmaschiges Tannin, sehr geschilffen,
larger Nachhall, ein Hochgenuss!
Baralista, Wien: Dallerer, Galling; Vinussi,
Dornbirn; WeinArt, Attersee; Wein & Co.,
Wien; Extrapeima, Mannheim; Loben-
berg, Bremen; Superiore, Dresden; 50
Second Finish, Falkensee; Weinplemaont,
Hattershelm; Cave SA, Gland: Vini
d'Amato, Basel; Vian Salis, Landguart;
Ceresio Vind, Lugana: Vintra, Zarich;
E75~

@ Vietti - Barolo Ravera 2012
Furkedndes Rubin-Granat, Sehr duttige und

ansprechende Nace, reigl Noten nach fn
schen Kirschen, feine Himbeeran, kKaruvnd
einpragsam. Saftig und satt am Gaurnen,
zedgt viel feine Frucht, Bfnet sich mit dicht-
maschigem, griffigem Tannin, sehr gut ein
pehunden bescheeibt einen welten Bogen,
Im Firiale salsig und anhaltend.

Rieger Weine, Salzburg; VIP Welne , Koln;
Caratello, St Gallen; €120~

@ Voerzio Roberto -

Barolo Cerequio 2012

Leuchtendes Rubin mit feinem Granat
schimmer. Fein gezeichnete Nose mit viel
pritziger Frucht, nach Preisalbeeren, Kir
schen und elngelegtem Plirsich, dabinter
teine Trulielnoten, etwas Tabak. Am Gau-
rmien gehit die Post ab! Zeigt viel gereifte
Fruchtnoten, ffnet sich dann mit viel pra-
SEnTem. sehr quit esngebundentm Tannin,
bildet die zentrale Achse des Weins, langer
Machihall, salzig

Barolista, Wien; Vinussi, Dornbirm;
Lobenberg, Bremen; Segnitz, Weyhe;
Boucherville, Zirich; €185~
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@ Altare Ello-

Barolo Cerretta Vigna Ericco 2010
Sattes, strahlendes Rubin Dichte und an-
sprechende Mase, nach neifen Waldhimbes
ren, Zwetschken, etwas Gewdrznelken, ge-
trocknete Steinpilze. km Ansatz geschmei-
dig und rund, viel feine Beerenfucht, Gifnet
sich dann mit feinmaschigem. dichtem Tan-
nin, gewinnt immer mehr an Tiefe, im Finale
fester Druck, e eleganter Wein, zugleich
fesst bn der Serralunga-Erde verankert
Wagner, Laakirchen; Wein & Co., Wiern;
Trinkwerk, Linz; Elena Altare, Bamberg;
Lobenberg, Bremen; Superiore, Dresden;
Hawesko, Tornesch; Vergani, Zirich;
Studer, Luzern; Cave SA, Gland; € 99~

® Brovia -

Barolo Brea Vigna Ca' Mia 20012
Funkelndes, sufhellendes Rubin-Gramat
Ansprechende Nase mit ausgepriagten Noten
nach Waldhimbeeren, eingalegte Plirsiche,
irn Hentergrund nach Safran. Am Gaumen
stoffig und dichl. zeigt auch da susgepragte
Himbeernaten, dffnet sich dann mit straf-
fem, dichtem Tannin, lat aber auch den
natigen Schimelz, um piles gut eincubaven,
sehr langer Machhal|

Barolista, Wien; Con Vino Toepler,
Slegen; Enoteca Italiana, Regensburg;
Lobenberg, Bremen; 50 Second Finish,
Falkensee; Tredicipercenta, Berm, Vini
Divini, Mellingen; Boucherville, Zirich;
€62~

@ Conterno Aldo -

Barola Bussia Cicala 2012

Gianzendes, sattes Rubin mit feinem Granat-
rand. Duttet ansprechend nach Trutfel und
Zwetschken, rach Offnung kammen Rosen-

btatter und Gewirznelken zum Vorschen
sehr einladend. Am Gaurnen fest und stof-
fig, 2eigt viel satte Zwetsehkenfrucht, &ffnet
sich mit dichtem, Im Kern sehr feinmaschi-
gem Tannin, baut sich lange auf, im Finale
fiest und stoffig. noch ein absolutes Baby,
Morandell, Worgl; Con Vino Toepler,
Siegem; Lobenberg, Bremen: itallenisches
Weindepot, Garmisch-Partenkirchen;
Caratello, 5t. Gallen; €88~

@ Massolino - Barolo Margheria 2012
Funkelndes, intensses Rubin-Granat, Fein
gezeichnete Nase mit intersnen Noten
nach Rosenblattern, eingelegten Kirschen,
etwas Granatapiel, einladend und klar. S10f-
Fiy wrid satt am Gawmen, 2eigt feine Kirsch-
frschit, fnet sich dann mit dichtem, kemi-
gem Tanmin, baut sich in vielen Schichten
aul. salzig und lange.

Wagner, Laakirchen; Divinum, Berling
N+ M Weine, Minchengladbach; Pinard
de Picard, Saarwellingen; Wein Resi-
deng, Disseldor!; Vergam, Zirich; €53~

® Porro Guido -

Barolo Vigna Lazzairasco 20012
Lewchtendes. aufhellendes Rubin-Granat.
Vielschichtuge Nase, prasentiert sich mit
Haten nach Rosenblittern, gingelegten
ZJwetschiken, dahinter Tridthel und Lakritze,
spannend. Am Gaumen fest und stoffig,
satte Frucht. entfaltet sich dann mét dem
typisch kermigen Tannin von Secraiunga,
im hinteren Beroich feiner Schmelz. sehr
fanger Nachhail
www.guidoporro.corm; € 35,-

@ Prunatto - Barolo Riserva Bussia
Vigna Colonello 2010

Fuankelndes, authellendes Rubin-Granat.
Ansprechende Nase mit feinen Noten nach
Waldhimbeeren, etwas Traffel, frische
Rosenblitter und eingelogte Kisschen, Am
Gawmen im Ansatz zunachst fast zart, ent-
fattet sich dann aber immer weiter, grofie
Strahlkraft, satl nach Hmbeeren, saftig und
lange

Morandell, Wiargl; Ariane Abayan,
Hamburg; Bindella, Zorich; €133~

@ Rinaldi Giuseppe -

Barolo Brunate 2012

Glinzendes, intensves Rubm-Granat. Duf
tige, fein gezeichnete Nase, peigl Noten
nach Himbeere, etwas Safran, eingelegte
Pfirsiche und Thymianwiirre. Elegant und
prasent zuglesch, 2ei sheh mit schoner pe-
relfter Frucht, saftig, entfaltet sich dann mit
<ehr gut eingebundenem Tannin, baul sich
invielen Schichten aul, im Finale dezente
Tatmknotan,

Barolista, Wien; Con Vino Toepler,
Siegen: € 80,-

@ Rinaldi Gluseppe -

Barolo Tre Tine 2012

Glanzendes, intensives Rubin, Erdtnet mit
Katen nach Anchovis und Triffel, dahinter

feme Himbeerthne, ansprechend. Am
Gaurnsan kormpakt und stoffig. beginnt ganz
leise, entfaltet sich donn mit sattem Druck,
dichtmaschiges Tannin, tefgrindig und
sehr stalfig. im Nachhall feine wiirzige
Noten

Barolista, Wien; Con Vino Toepler,
Siegen; € 8O-

@ Voerzio Roberto - Barolo Brunate 20012
Sattes. funkelndes Rubin mit Granatschim:
mer. Sehr intensive und einprigsame Mase.
ihrlted niach dunklen Resenblittem, singe
legten Kisschen: etwas Brombeere, bm An-
satz rund und geschmeidig. viel refe Bee-
renfrichi, Gffnet sich dann mit kompaktem,
feinmaschigem Tannn, baut sich in vielen
Sehichten auf, sehr langer Nachhall, immer
wieder Noten nach Frucht. besindiuckend|
Barolista, Wien; Vinussi, Dornblen;
Lobenberg, Bremen; Segnitz, Weyhe;
Boucherville, Zirich; €195~
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@ Abbona Anna Maria - Barolo 2012
Leuchtendes Rubin-Granat. Offene, 2uging
liche Mase mit Noten nach Himbeere, Oran
gen und Plirsichen, unteriegt von Safran
und Siegellack. Am Gaumen viel sife
Frucht. offnet sich dann mit stoffigerm, dich-
tem Tanmin, beschreibt einen weiten Bogen,
Im Finale satter Oruch, schine Lakritreting
Bevanda, Dornbirn; Bonvinag, Minchen;
Piemonteca, Overath; Tranguillo, Ham-
buirg; Donati, Basel; Pastaparola, Frank-
furt; € 30~

@ Boglletti Enzo - Barolo Fossatl 2012
Schimmerndes, aufhellendes Rubin-Granat.
Sedr kigre und vielschichtige Mase, nach
Rasenblattern, eingelegten Kirschean, etwas
Triffel. viedschichti und einlsend, Am
Gaumen zatt und keaftvall, zeigt viel rede
Beerenfrcht, fiinet sich mit dichtmaschi-
mem Tannin, urriwaben von viel Fruohit-
schmely satter Druck

Vina Ving, Ling; Thurnher, Dornbimg
Farnetani, Miinchen; Segnitz, Weyhe;
Liechti. Basel; Vinamici, Schinenwerg;
Minsterkellerei, Liebefeld-Bern: € 65,

@ Boroli - Barolo Villero 2012
Leuchtendes Rubin mit Granatrand. Viel:
schichtige. eaniadend Mase, rundchst nach
Trikffel und Leder, tann feing dunkle Kirsch-
frucht, etwas Granataplel, kiar und einla-
dend. Am Gaumen saftig und klar, prisen-
tiert vied redfe Fruchy, GiTnet sich mét ker
pigem, dichtem Tannin, schiner fug, im
Firale salrig und mit langerm Nachhall
Wein & Co,, Wien; Adlon, Berlin: Arvl,
Melano; € 85,~

@ Brezza - Barolo Cannubi 2012
Aufhetlendes, feines Rubin mit Granat-
schimmer. Klare gezeschnate. elegante
Rase mit Noten nach Himbeere, singelegien

e feliaony Talstall i



falstall  tasting / BAROLO-BARBARESCO

Kirschen, m Hintergrund etwas Anchavis,
Zeigt am Gaumen viel feanmaschiges Tan
nin, Gffnet sich in velen Schichten, peschlif-
fen und lange, saftige Frucht

Jacopini, Neunkirchen; Bremer,
Braunschweig; Italienisches Weindepot,
Garmisch-Partenkirchen: Reiner Turk,
Berlin; Donati , Basel: Vini Cappelletti,
Bern; € 35~

® Cavallotto -

Barolo Bricco Boschis 2002

Leuchterdes Rulsin mit feinem hellem
Rand. Setr intensive wnd rugangliche Nase
duftet nach reffen. dunkien Kirschen, etwas
Brombeene und Pretselbeere, sehr klor,
Funnd und geschmeldig in Ansatz und Ver
lauf, zeigt da viel Preiselbeernoten, knackiyg,
Fenmmies higies, sehr gut sngegliedertes
Tannin, sattio und fange.

Barolista, Wien; Wein & Co., Wien;
Tiirk & Sternat, Wolfsbery; Con Vino
Toepler, Siegen; Di Gennaro, Stuttgart;

Sacripanti, Wettingen; € 42,-

® Conterno Alda -

Earolo Bussla Romirasco 20012

Sattes, funkelndes Rubm. Erdifnat m der
Mose mit betont erdigen Noten, nach Ancha-
vis, Trisffed, dann vied Waldhirnbesren und
Twetschie Am Gaurmen dberpus kompakt
und dicht, mach reilen Swetschien und Gra-
ntapfel, sehr dichtes, supackendes Tannin
Baut sich lange ud, im Finale tester Druck.
Marandell, Wargl; Con Vino Toepler,
Siegen; Lobenberg, Bremen; Caratello,
St. Gallem, €143 -

@ Conterna Fantino -

Barolo Moscani 2012

Glanmendes, intensives Rubin mit feinem
Granatschimmer. Sehe intensive und dichte
Nise, satt nach Zwetschien und Leder, im
Hintergrund auch fene Gewlirznelkan, at-
was Triflel sehr ansprechend. Am Gaumen
stoffig. herzhaltes, dichtes Tannin kenn
zeschnen Arsatz und Veelauf, sehr tefgein
dig. Lang anhaltender Machhall.

Planner & Gutmann, Feldkirch; Rieger
Weine, Salzburg; Noitz, Palt; Farnetani,
Minchen; Fischer & Trezza, Stuttgart;
Lobenberg, Bremen; AMC, Saarbriicken;
Caratello, St. Gallen; Wyhus Belp, Belp;
€65,

@ Conterno Fanting -

Barolo Sori Ginestra 2012

Funkelndes, mtensives Rubin, Ergifnet inder
Neese milt Noten nach Rosen blikttem, dasu
viel Zwetschie, im Hintergrund dann Leder
uid Tristtel, alles sehe dezent. Am Gawsmen
prasent und stoffig, reigt satte, gereifte
Frucht herzliaft, entfaltet shch dann mi pri-
sentem, dichtmiaschigem Tannin, sehr gut
engebunden, sehr langer Nachhall, saftig
Pfanner & Gutmann, Feldkirch; Rieger
Weine, Salzburg; Noitz, Palt; Farnetani,
Minchen; Flscher & Trezza, Stuttgart;

abiz  falstall dee Gl 2oy

Weinbastion, Ulm: M. A. X, X. Wein, Bonn;

Lobenberg, Bremen; AMC, Saarbrlicken;
Caratello, St. Gallen; Wyhus Belp, Belp;
€70~

@ Ettore Germano -

Barolo Cerretta 20012

Funkedndes. intenshes Rubin-Granat. Kom-
pakte und dichte Nase mit mesgeprigten
Moten nach Rosenbldttern, Granataphel.
Siegellack, im Hntergrund feine Lakritze,
Am Gaumen fest, stoffi in Ansatz und Verlaul,
Gtfnet sich mit kemigem, zugleich feinma
schigem Tonnin, baut sich tange aull im Finale
teiner Schmielz, sehr langer Machhall
Wagner, Laakirchen; Gardibaldi,
Miinchen; Dettling & Marmat, Dietlikon;
€39

@ Monfatletto Cordero di Montezemalo
= Barolo Enrico VI 2012

Sattes, funkelndes Rubin mit zartem
Granatrand. Intensie und kompakte Nase.
nach dunklen Rosenblttern, satt noch rel
fen Waldhimbeeren, Brombeeren, unterlegt
wor Lakritze und Triffel, spannend. Ge-
schimeadig wnd dicht in Ansatz und Verisuf,
dunkla, reife Frucht, baut sich aut mit dicht-
maschigem Tannin im Kem feiner Schmelz,
salr langer Machhml rund und wadm,
Weln Wolf, Salzburg; Arlane Abayan,
Hamburg; Rutishauser, Scherzingen; BB
Weine, Stein am Rhein; Utzinger, Bulach;
Musik & Wein, Basel; €65~

@ Roagna ~ Barolo Pira Vecchie Viti 201
Leuchtendes, aufbellendes Rubin mit Gra-
natschimmer. Duftige wnd fein gezeichnete
Nase. noch Rosenblattern, frischem Piir-
sich, vied saflige Kirschie [m Ansatz ge
schmedio, reigh veel saftige Frucht, offret
sich dann mit dichtern, zupackendam Tan
nin, ait festen Druck sul, im Fingle langer
Machhall, salzig
Kracher, Ilmitz; Vinaturel, Berg: Culti-
vine, Liebefeld; € 170,-

@ Scavino Paclo -

Barolo Bric del Flasc 2012

Glanzendes, intenshes Rubin-Granat
Kompakt und duftig in der Nase, 2eigt an
sprechende Moten nach frischen dunklen
Kirschen, Himbeere und Preiselbeere, im
Hintergrurd zafte Ledematen. Am Gaumen
rund und gaschmaidig. 2eigt im vorderen
Bereich schine geveifte Beerenfnacht,
affmet sieh donn mil Il.ur|1||_i4_'||1 diehtem
Tannin. ummantett von feinem Schmalz
Diélterer, Golling: Lorenz & Cavallo, Kaln;
Fuster, 5t. Gallen; € 80~

® Scavino Paolo - Barolo Cannubl 2012
Funhelndis, sattes Rubsn mit fesnem Granat
rand. KLar und frisch in der Nase, nach safti
g, baumirischen Kirschen, dann Himbee-
e, auch etwas Safran, spannend. Rund und
geschmekdig am Gawmen, entfaltet sich mit
feinmaschigem Tannin, viel sier Schmelz
strient ruhitg dashin, klar untd priizise; im
Nachhall salzig,

Délerer, Golling; Lorenz & Cavallo, Kéln;
Fuster, St. Gallen; € 90,-

@ Vietti - Barolo Lazzarito 2012
Sattes Rubin mit Granatschimmer. Prdi
sentiert sch in der Nase mit Noten nach
Lakritze, Triitfel und Rosenholz. dann viel
Zwetschie, im Hintergrund nach Lakritze.
Arm Gawmen markant, zeige sich sehr stof
fin. tiefgriindig. gereitte Frucht und erdige
Maten, dffmet sich mat straffem Tanninim
vielen Schichten. im Finale fester Druck,
sl und Lange.

Rieger Weine, Salzburg; ViP Weine , Kdln;

Caratello, 5t. Gallen: €120,-

@ Viettl -

Barolo Rocche di Castiglione 20012
Samtiges, sattes Rubin, Sehr prisente end
frische Nase, satt nach Zwetschien, Him-
beeren, dacu auch Preiselboeren, anspre-
chend. Sehe saftig im Ansate, finet sich mit
feinmaschigem, Zugldich dihtem Tamnin,
schiner Schmelz, breitet sich lange aus, im
Fenale tester Druck.

Rieger Weine, Salzburg: ViP Weine , Kdln;

Caratello, 5t. Gallen; € 120,-

94

@ Barale F.Lli - Barolo Cannubi 2012
Festes, leuchtendes Rubin, Sehr duftige und
fein gereichnete Nase, nach Himbeere und
Granatapfel. im Hintergrund auch Gewdrz-
nelken, Am Goumen viel klare und prisente
Frucht, vor allem frische 2wetschian, etwas
Himbegre. fnet sich mit dichiem, fein-
masthigerm Tannin in enem dichten Strang
langer Machhadl

Gottardi, Innsbruck: Wein & Weinbedarf,
Berlin; Fischer Weine, Sursee; Walhalla
Getrdnke, Netstal: €65~

@ Baudana Luigi - Barolo Baudana 2012
Aufiellendes. funkeindes Rubin-Granat.
Fein gereichnete, entodende Nase mit No
ten nach Himbeers, frischen Rosenblattern,

im Himtergrund fesne Lakntze, Am Goumen
viel dunkbe Beerenlrocht, fein gereify etwas
Leder, Bitnet sich mit dechtmaschigem,
stottigem Tannin. gibt dem Wein Tiehe und
Liinge, satter Druck im Finale

Baraolista, Wien; Superiore, Dresden;
Scala Vini, Lelssingen: € 60~

@ Borgogno — Barolo Cannubi 2011
Feuriges, Tunkelndes Rubin mit Granat
sehimmer, Infensee Mase mit Noten nach
Rasenblattern, etwas Haselniissen,
Twetschken, klar, Tegt sich e Gaumen
sehr elegant, viel reife, sule Fruchi. ent-
faitet sich mit sehr geschiiffenem Tannin,
etegant und pracise, langer Nachhall
www.borgogno.com; € 75,-

@ Borgogno - Barolo Liste 2001
Furkedndes, dunkles Granatrot. intensive
undl klare Nase, satt nch reifen Kirschen
etwat Safran, Rosenholz, auch Drangen,
vielschichiig. Saftig und rund in Ansatz und
Werimuf, dffnet sich mit femmasohigem
Tannan, seidig und lange. ummantelt van
sullem Schmelz, 2eigt sich sehr elegant
www, borgogno.com; € 58~

@ Borodi - Barolo Cerequio 2012
Leuchtendes Rubin-Granat. Feine Nase mit
Noten nach eingelegten Kirschen wnd
Pwetschken, im Hintesgound zart nach fri
schem Leder. Saftig und rund am Gaumen,
fiffmet sich mit sehr gut engehundemnem
Tannin, schiner shier Schmele, wie aus
einem Guss, langer Machhall,

Wein & Co., Wien; Adlon, Berlin; Arvl,
Melano; € 85~

@ Brovia-

Barolo Rocche di Castiglione 2012
Glangendes Rubin. Sehr fein gezeichnete
Mase mit viel reifer Baerentrucht, duttet
nach Granataplel, Himbeere, etwas Brom-
beese, offen und zugdnglich. Am Gaumen
viel prasente Frocht sehr klar, dffnet sich
it kernigerm, dichtern Tannin, sehr saitig,
kit sich [|u1 auf, im Finale lﬂu‘lgl,-llll".-ll $3’i.f||j
Barolista, Wien; Con Vino Toepler,
Siegen; Enoteca ltallana, Regensburg;
Lobenberg, Bremen; 50 Second Finish,
Falkensew; Tredicipercento, Bern; Vinl
Diwini, Mellingen; Boucherville, Zirich;
€62~

@ Cavallotto-

Barolo Riserva Vignalo 2010

Kraftvolles, [euchtendes Rubn mit Gramat
schimmer. Erdffnet in der Mase mit betont
erdigen Noten, nach Triifel, dann Reife,
tunkle Kirsche, etwas Leder, Am Gawmen
satig und priksent, reigt viel Kischiruch
baut sich in feinen Schighten @, stolfiges,
feines Tannin, ein Langliuter.

Barolista, Wien; Wein & Co., Wien; Tirk
& Sternat, Wollsberg; Con Vino Toepler,
Siegen; 0l Gennaro, Stuttgart; Wein-
bastion , Ulm; M_AX.X. Wein, Bonn:
Sacripant, Wettingen: € B0.-
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@ Ceretto- Barolo Bricco Rocche 2002
4 Fubin mit fednem Grismatrand
Klare und duftige Noten mat auspepragt
nbeere und Granatap
Lefcht nach Kasdar
£alltig und rund in Ansatz und Vierlauf, ent
faltet sich mit feinmaschigem Tannin, dacht
werwaben, im hinteren Bereich fester Druck
m Finale nach etwas Holziberhang. sollte
sich mit Lagening aber sehrgut einhinden
Weindrt, Attersee; Schilumberger
Deutschland, Meckenheim: Global Wine,
Zirich: €140~

el

Haoten nac
Hnlergru

@ Ceretto - Barolo Brunate 2002
Leuchiendes, sufi les Rubin-Gramat

Weindrt, Atterm: S:nlumneran

Deutschland, Meckenheim: Global Wine,

Zirich; € 74,-

® Chiario Michele -

Haml.u Eerequlu 02

Funialnddes, sattes Rubin-Granal, Erglinet
mit betant rauchig-mineralischen Noten

wund Trified
chie Am Gaumen mand wnd

leicht nach Feuerste
viel reife K

medliges Tannin, saftige
strimt T:J'lll:.lda" n, im

samtin, vl gesch
reite Hesrentruch
Finale fester D

L. Derksen, Wien; La Vigna, Bad Vilbling;

Superiore, Dresden; Verganl, Zdrich;
€45~

@ Cogno Elvio -

Barolo Riserva Vigna Elena 2010
Leuchtendes Rubin mit feinen Granatrand
b Mase mit Mot
reilen '||||'|k|!ln Kirschen l"|‘|'|l.1.‘- H:
Granatopfel, = d. Sehr saftig bm
it dchitem, ki
pnd upackend, Teines

Fein gezechin

ligem
rzhalt o

Ega Vine, Minchen; € 60~

@ Conterno Fantino -
Barolo Vigna del Gris 2012
Glinrendes, sattes I-'ul"'1 Gran

sich mit ;upackendem, dich Calp e
Tannin, baut sich lange suf, salzig und lange
Planner & Gutmann, Feldkirch; Rieger
Weine, Salzburg: Noltz, Palt; Farnetand,

dahinter

Minchen; Flscher & Trezza, Stuttgart;
Lobenberg, Breman; AMC, Saarbrichen;
Caratello, 5t. Gallen; Wyhus Belp, Belp;
EB5~

@ Mascarello Guseppe & Figlio - Barolo
Hmnrh-am 20!2

Granat.
erdffmet mit
Waten, nach Ore
wied reihe Waldhimé
dazu Veilchen, batant floreal Am G
sehe saftig, breitet sich =att aws, viel f
Himbeerfrucht, ffnet ssch dann mit pra-
tem. fetnmaschigem Tannin, bm Finale
er Druck:

Barolista, Wien; Con Vino Toepler,
Siegen; Lohenberg, Bremen: £ 110,-

IBETEN, LW

@ Massolino - Barolo Parafada 2012
Leuchiendes Rulbsin mit Feinem Gramstrand
Etwas angle Mase, Giffr
Taghatt. neigt dann Noten nach
Himibeeren, im Hir
nidhem Bloht 3
und stoffig
atfmet sich dann
pem Tannin, langer Rachhall

Wagner, Laakirchen; Divinum, Berlin;
N+ M Welne, Minchengladbach; Pinard

I|, rirrasch

mit dichtem

de Plcard, Saarwellingen; Wein Resi-
denz, Disseldort; Vergand, Zirich; € 53.-

® Paolo Manzone - Barolo Rtserva 1008
chitendes

Ul |L anat
vas Leder. Sattes und dic
1, hest ur |r'|5|'<ll'.i|."|'-.|

gereifter Frucht
pschages dichies Tannin,

maschiges Tamn

pe Tdne. fein
leiner Schmedz
www.barolomeriame.com; € 55,-

@ Rocche dei Manzoni - Barolo Perno
Vigna Cappella di Santo Stefane 2012
Glinzendes, sattes Rubin mit feingm
Grangtachim ' Mase il
nnach R
Granntaphel i
grund leichte
und strafies Ton

Schme

e, Arsp
enbiatiernund T
il Lirtd ek
iten nach Trof
1, UETmant
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Wi

von feinem

5. breitet sich

B aLs e
salt aus, i Druck im Faale

Vini Mascoli, Klaus-Weiler: Wyhus Belp,
Belp: € 85~

@ Sordo Giovanni - Barolo Gabutti 2012
Funkalndes, authellendes Rubin-Granat
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Setr feime wnd intensive Nate, nach Himbes
ren und Granataplel. sehr ks Stoflig und
dicht in Ansats und Verlauf, baut sich in
vielen Schichten auf, grifiig, salzg und sehr
lange, im Finabe silar Schmele.

GIB. Hamburg; BGT Welnhandel,
Betschwanden; € 35,-

@ Voerzio Roberto - Barolo Rocche
dell’Annunziata 2012

Leuchtendes, intensives Granatrat. Feln
gezeichmate, duftipe Mase mit Noten nach
fwetschken und eingelegten Kirschen, e1-
was Plirsiche. viel Himbeere, Saftige urd
satte Frucht am Gaumen, Gffnet sich mi
ket g, Pupackendiem Tannin. sehr Lange
umdl dicht, salzig
Barolista, Wien; Vinussi, Dornblrn;
Lobenberg, Bremen; Segnitz. Weyhe:
Vinissimo, Miinchen; Boucherville,
Ziirich; €185~

Barbaresco 2013 -
Barbaresco Riserva
2011

98

@ Gaja-Barbaresco Sori

San Lorenzo 2013

Leuchtendes, kriiftages Rubin. Sehr ela
dende und imtensive Nase, satt nach reden
Waldhirnbeeran, friechen 2wetschien und
Karschen, im Hintergrund feine Safran
Noten, Strahlt am Gawmen, &tnet sich mit
perfekt eingebundenem, (einmaschigem
Tannin, sattig. geht donn schin in die Tiebe,
Ist fllig, hat aber mech Saftigkeit und Trink-
flures, sehr Langer Machhall

Morandell, Wargl: Segnitz, Weyhe;
Weibiel, Than; € 330,

97

@ Roagna - Barbaresco Montefico
Vecchie Viti 2011

Glangendes, intensives Rubin mit Granat
Intengive und dichie Nase, seigl Noten nach
eengelegten Kirschen, rach frischen Feigen,
Im Hintergrund getrocknete Rosenbiatter
Straff und fest in Ansaty und Verlauf, &fnet
sich rmit herzhaltem, dichtem Tannin. bred
Tt sich a5t aus :|i1r:l'||_'|||l;\-_'|,e|;|r|i.-| Kirsrlwen
unil Iwetschken, sehr langer Nachhall,
Kracher, Illmitz; Vinaturel, Berg; Culti-
vino, Liebefeld; € 170,-

@ Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di
Gresy - Barbaresco Riserva Camp Gros
Martinenga 2011

Leuchterdes, Teines Rubinred mit hellem
Rand. Sehr kare und intensae Nase, viel
relfe Beerenfrucht, dazu auch sching Kir

afig  Talstall dew fiel 2oy

sche, einladend, etwas Bienenwachs.
Brpitet sich am Gaumen toll aus. viel fpin-
maschiges Tannin, ummanteit von siem
Schmedz, Noten nach Twetschhen und Trof-
Tel. Fester Druck im Finale

Vini Mascoll, Klaus-Weiler; Vinkssime,
Miinchen; Gastrovin, Dibendort; €120,
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® Gaja- Barbaresco Sorh Tildin 2013
Fimkelndes, intensies Rubin. Kpmpakte
und dichte Nase. duftet zundchst nach
Lakritee und Triified, dann Rosenblitter und
Zwetschie, pinladend. Am Gawmen kraftvoll
urd présent, Gffnet sich mit viel dichtma
1,|_I|>'_||_-|r| Tanten invselen Schichien, im hin-
teren Verlauf feiner Schmelz, salzig wund
Lngee,

Morandell, Wirgl; Segnitz, Weyhe;
Wiibel, Thun; € 300,-

15

@ Gaja - Barbaresco Costa Russi 2013
Leuchtendes, aufbellendes Rubsh, Intensive.
sehr fein gegeichnete Mase, zesgt Moten
nach Himbeere, Granatapled, sehr klar und
einladend. Am Gaumen vied femne Frucht,
.!E‘Iul_ﬂ.j auch Hembeere, Mnet sich mif (e
migschigem, elegantem Tannin, baut sach in
vielen Schichten auf, im Finale feingliedrig
unid kange,

Maorandell, Wirgl; Segnitz, Weyhe;
€270~

® Roagna - Barbaresco Asili

Vecchie Viti 2001

Glinzendes Rubin mit Granatschimmer
Vialschichtige Nase, zeigt Noten nach Sat
ran und Chinarinde, dann viel reife Kirsche,
datinter feiner Triflel. im Ansatz klare, in
tensive Frucht, affnet sich dann mit dicht-
maschigem, rupackendem Tannn, sehr sal
i), im Finate fester Druck

Kracher, lilmitz; Vinaturel, Berg: Culti-
ving, Liebefeld; €170~
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@ Ca' del Bajo - Barbaresco Asili 2013
Gliinrendes, sattes Rubin-Gramsal. Sehr in-
tensive und fein gezeichnete Mase mét sat:
ten Moten nsch Rosenbbttem, ebwas einpe
Legten Plirsichan, reifen Kirschen, [risch und
ulinglich. Aum Gaunmen karmpakt und wie
aus einerm Guss, baat sich gut aul, viel fgin-
maschiges Tannin, dazu saftige Frucht im
Finale fester Druck.

Diélterer, Golling: 0§ Gennaro, Stuttgart;
Utiger Weine, Baar; Tredicipercento,
Bern; € 40~

@ Ceretto - Barbaresco Asili 2013
Funkelndes, suthellendes Rubin mit leich-
tem Rond, Fein genichnete und duftige

Mase mit Noten nach Himbeare. Holunder
beeren, fwetschhen, im Hintergrund feine
Lakritre, Zeagt am Gourren viel feinmaschi-
ges, dichtes Tannin, haut sich lenge auf,
salziyg, im Finate fesne Hembeerfrucht
WeinArt, Attersee; Schlumberger
Deutschland, Meckenheim: Global Wine,
Zirich; €113~

@ Gaja - Barbaresco 2013
Levchtendes, intensives Rubin-Granat. Fein
gemeichnete, einladende Nase mit Noten

nach Hirnbeere, Rosenblatter, etwas Zedern-

halz, im Hintergrend leicht nach Chinarinde
Strismt am Gaurmen ruheg dahin, awsch da
feing Frucht. Gffnet sich mit geschlitfenem
feinmaschigerm Tanin, im Firale feines
Oruck, sehr ausgewonen und elegant, im
Nachhall salng

Morandell, Worgl; Segnitz, Weyhe;
Weibel, Thun; €155~

@ Roagna - Barbaresco Pajie

Vecchie Vit 2011

Glanrendes, sottes Rubin, Erdffnet mit endig
mineralische Moten, nach Granatapfel und
frischen Kirtchen, im Himtergrund nach Sal
ran, Briffiges. dichimaschiges Tannin am
Gawmen, baut sich satt auf, herzhatt und
direkt, wirkt im Finale noch etwas kantig,
hat aber beste Anlagen

Kracher, lllmitz; Vinaturel, Berg; Cultl-
ving, Liebeleld; €170,

Roero Riserva
2013/2012

¥

@ Correggin Matteo - Roero Riserva
Roche d'Ampse] 2012

Funkelndes Rubin mit leschtem Granatrnd,

Sehr klare und einladende Mase. duftet
nach Bromboeren, Lakritze und dunklen

Dwetschken. Saftig im Ansatz, reigt viel
resle, siifie Frucht, Gfinet sich mit feinma-
schigem. gut eingebundenam Tannin, sufler
Schmelz.

Fischer & Trezza, Stuttgart; Liechti,
Basel: Studer, Luzemn: Vinamici, Scha-
nenwerg: €35~

g2

@ Cascina Val del Prete -

Roero Vigna di Lino 20013

Leuchtendes Ruliin mit Granal. Intenshie
und ginladende Nose, duftet nach Granat
aptel und Safran, im Hintergrund feine Kir-
sche. Salrig am Gaurmen, baut sich in femen
Schichten aul. griftiges, upackendes Tan-
nin. schiine Tiefe,

Vinera Buttner, Altdorf; Vinarte Alba,
Kirchhain; Le Buffet, Mannheim; John-
son Wines, 5t. Gallen, Cafeconce, Muri/
Bern € 22~

g1

@ Cascina Val del Prete -

Roero Riserva 20013

Furikelndes Rubin mit Granatrand, Sebr ¢in
|adende und spannende Nase, erifinet mit
Hoten nach Granatapfel und Chinarinde.
ann vied frische Weichselkirsche ungd Him-
beers. Salzig am Gaumen, baut sich gut aut
kerniges Tannin, spannt einen wedten Bogen,
im Finate dann lesder etwas diffus

Vinera Buttner, Attdorf; Vinarte Alba,
Kirchhain; Le Buffet, Mannheim; John-
son Wines, 5t. Gallen, Cafeconce, Muri/
Bern € 26~

@ Deltetto - Roero Riserva Braja 2012
Leuchtendes Rubiin-Granat. Ebwas zisriick-
laltende Naze, leichl nach Himbeeren, -
was Granatapfel. Entfaltet sich am Gaumen
mit viel prasentem Tannin, dicht, aber such
geschmeidiger Kern, im Finale guter Druck
ungd Lange

Ruffini Gaststitten, Minchen; Pinat,
Niirnberg; Top Cru, Darmstadt;

€20~

@ Negro Angelo - Roerg
Riserva Sudista 2013
Leuchtendes Rubin mit leschtem Granat-

rand. Fein gereichnete Nase mit viel Kirsche,

Satt und Klar in der Mase, GFfnet sich mit qu-
packendam Tanmin. sehr gut eingebunden,
i Fingbe Lange nach Wischse kirschen
www.negroangelo.it; € 35~

Tasting-Info

Weitere Tastings und
Bewertungen finden Sie
anline unter

o www falstallal |='l.‘-li|i1l..|‘5

Fotion: beguadells
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ottobre 2016 t cio che accade, quando accade.

Quel Brachetto assaggiato a Pollenzo
che nasce dai fiori e fluttua sulla rosa

BRUNO MURIALDO - Gia trent'anni fa sostenevo con Matteo Correggia che il Brachetto "al
profumo di rosa" fosse un grande vino, sostenevo addirittura che fosse un vino da invec-
chiare, da vendere soltanto a chi lo sapeva apprezzare.

All'universita di Pollenzo, durante una verticale, presente Ornella Correggia con la
figlia Brigitta e I’enologo di casa, ho partecipato ad una degustazione unica nel
suo genere, di diverse annate, quella pit vecchia era del 1992.

Dire che é stata un'esperienza fantastica &€ come dire nulla, quei Brachetti potevano
competere con qualsiasi Roero o addirittura con dei Merlot di grandi annate.

Quel Brachetto oggi prende il nome di Anthos: nessun nome poteva essere piu propizio
per un vino che nasce dai fiori e fluttua sulla rosa, un vino che emana profumi e gusti che
lascia senza fiato, dove anche le fate lavorano la vigna e dove un tempo ogni filare era di-
pinto dai fiori e ogni grappolo si nutriva dei suoi colori, dove ogni foglia prima di cadere
salutava la stagione che se ne andava.

Bruno Murialdo



